ENTREES

Cuf bio dur, mayonnaise verte maison aux herbes (ciboulette, persil, cerfeuil) 9.90

Tartare d’avocats, tomates et oignons rouges
Tomates cerises, burratina crémeuse, pesto maison
Asperges tiedes, sauce mousseline maison

Nems de poulet (x5) salade et menthe fraiche
Soupe a l’'oignon gratinée

Foie gras maison et confiture d'oignons rouges

Os a moélle en gouttiéere juste gratiné, pain toasté
Escargots de Bourgogne (x6)

Cuisses de grenouilles au beurre aillé et persillé

SALADES

César au poulet crispy
Salade romaine, tomates cerises roties, copeaux de Parmesan, croltons et sauce César

Italienne
Salade romaine, roquette, burratina, jambon de Parme, gressins, copeaux de Parmesan,
tomates confites, pesto

Nicoise au thon snacké minute
Salade romaine, haricots verts, ceuf bio dur, anchois, poivrons confits, olives noires,
pommes de terre, oignons rouges et tomates cerises

Estivale
Melon, jambon de Parme, roquette, tomates cerises, burratina

MENU MOINS

A PARTAGER DE 7 20 uso
86&/0 é fE . et12 ans max

de nos régions «Maison Conquet» PLAT AU CHOIX
23,10 Poulet crispy, frites
ou Burger poussin, frites

86&/0@1646 e G}J)zawe‘r ou Fish and chips

Assortiment de fromages du moment, ou Linguine sauce tomate
pot de salade mélée, confiture
de cerise noire, beurre AOP Conviette + DESSERT AU CHOIX
24,10 Crépe au nutella

ou Boule de glace au choix

12,90
12,90
13,90
13,90
12,50

22
16,30

14
1790

18,30

20,90

20,90

21,10



VIANDES

Supréme de poulet jaune 18,90
A l'estragon, linguine

Confit de canard maison IGP 2490
Pommes sautées et salade

Magret de canard roti IGP 2490
Sauce aux myrtilles, purée de patates douces

Belle escalope milanaise 24,50
Linguine a la tomate

Carpaccio de boeuf 18,90
Roquette, copeaux de Parmesan, tomates confites,
capres, sauce pesto et frites maison

Tigre qui pleure 23,10

Riz basmati, salade thai

Boeuf Bourguignon 22,90
Pommes vapeur

Tartare de beeuf Charolais au couteau. 20,/0
Cru ou aller/retour, salade et frites maison

Pavé de rumsteck 2510
Au poivre de tradition, salade et frites maison

Noix d’entrecdte d’Argentine (350g) . 39,00
Béarnaise maison, pommes sautées, salade

Supplément garniture :

Frites, riz, pommes sautées, haricots verts,
linguine, purée de patates douces, salade Thai 5,00
Salade mélée 4,00

POISSONS

Tataki de thon riz basmati, salade thai 2490
Filet de Bar sauce hollandaise, légumes grillés 23,!0
Ceviche de Bar frites maison et salade 22,90

Poulpe snacké 28,90

Légumes méditerranéens grillés, sauce vierge

Fish and Chips 19,10

Sauce tartare maison

SNACKING

1TH38-17H

@/‘mgae— 7(a/w¢em
Béchamel maison,

jambon blanc supérieur,
salade mélée et frites maison

19,30

fZ?)zag/ée— 7(aa/ame

Et son ceuf bio,
salade mélée et frites maison

16,90

BURGERS XL

Sur une base de sauce Cheddar, tomate,

cornichons, oignons rouges et buns
de la Boulangerie Julien.
Servis avec frites maison et salade.

CHEESE BACON 20,10 / XXL 28

POULET CRISPY BACON 20,10



VEGETARIENS

Lasagnes aux légumes 7,50
Coulis de tomate, fromage rapé et salade mélée

Ravioles du Dauphiné 1790
Créme de basilic, copeaux de Parmesan, roquette et tomates confites

Gnocchi poélés a la Napolitaine (sauce tomate, Parmesan et basilic), roquette 18,90
Buddha bowl 18,10

Quinoa, mangue, féves, avocat, concombre, tomates, graines de courge, pousses d’épinard,

grenade et sésame noir
PATES

Ravioles du Dauphiné 1790
Créme de basilic, copeaux de Parmesan, roquette et tomates confites

Linguine a la burratina et jambon de Parme 19,90
Tomates confites, roquette, copeaux de Parmesan, pesto

Gnocchi poélés a la Napolitaine (sauce tomate, Parmesan et basilic) 19,90
jambon de Parme et roquette

FROMAGES 8 DESSERTS

(vraiment maison!)

Assiette de 2 fromages 9,90

Sélection du moment
GLACES & SORBETS

ARTISANAUX PEDONE

Cheesecake designed in New York = 10,90 N : :
Maitre glacier depuis 1959

Made in Paris (avec des zestes de citron vert)
2 BOULES 9,90

Creme caramel de Lucien 9'90 chocolat, moka, vanille, pistache,
A it t, fraise,
Crépes au nutella (x2) 150 cltronvert, fraise, mangue
Crépes Suzette (x2) 9,90
Créme brilée a la vanille 990 pavlova aux fruits rouges 10,90
coulis de framboises
Moelleux au chocolat 10,90
glace vanille Maison Pédone Coupe Melba fruits rouges 10,90
Tarte Tatin, creme épaisse 1090 /4 d’ananas et sirop de rhum ambré 10,30
glace vanille Maison Pédone (+2€)
Ile flottante, créme anglaise 090  Chocolat ou Café Liégeois 10,30

Pruneaux a l'armagnac (x4) 150  café bio ou Thé gourmand 9,90



